
 

 

 

 

CURSOS SEAB - Semana Acadêmica da FCA e FMVZ 

 01 a 03 de outubro de 2025 

 
 

CURSO 6: Lúpulo Nacional: Da planta ao copo. .  

 

A Indústria cervejeira é responsável por 98% do uso mundial do lúpulo. Em vários 

países essa cultura é considerada uma commodity, já no Brasil a produção é ainda 

sutil. Mesmo o país brasileiro sendo o terceiro maior produtor de cerveja, 99% da 

matéria prima é importada. Visto o potencial mercado, a tímida oferta e o enxuto 

conhecimento de produção, há uma demanda pelo desenvolvimento de pesquisas 

em todas as etapas da cadeia produtiva. Quer saber mais sobre os aspectos 

produtivos desta cultura, compostos de aroma e amargor e a importância na 

produção de cerveja? Venha conosco e aposto que você irá se surpreender! 

 

Número de vagas: 20 vagas 

Tipo de curso:  (   ) TEÓRICO ( x ) TEÓRICO/PRÁTICO 

Visita Técnica (   ) SIM ( X  ) NÃO 

Local da Visita 

Técnica 

 

Docente 

organizador 
Dr. Filipe Pereira Giardini Bonfim 

Estudantes 

organizadores 

Beatriz Murari França (Graduanda em Eng. Agronômica) 

Gabriel Braglin Simões (Graduando em Eng. Agronômica) 

Arthur Mendanha Lodi (Graduando em Eng. Agronômica) 

Pedro Henrique dos Santos Marques (Graduando em Eng. 

Agronômica) 

 

PROGRAMAÇÃO 

 

QUARTA-FEIRA - 01 DE OUTUBRO 

08:00 - 09:00...Credenciamento  

09:00 - 09:30...Abertura  

09:30 - 10:30...Palestra magna “O Impacto da Inteligência Artificial na Academia e na 

Ciência” 

10:30 - 11:00...Coffee break 

11:00 - 12:00...Apresentação cultural 
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12:00 - 14:00...Almoço 

14:00 - 15:45... Panorama sobre cultivo e demanda de lúpulo para produção de 

cerveja - Me. Viviany Viriato e Propagação - Me. Beatriz Schenaide Vitória 

15:45 - 16:15...Coffee break 

16:15 - 17:45... Infraestrutura, sistema de condução e suplementação luminosa; 

Tratos Culturais e Variedades – Eng. Agr. Ana Beatriz de Lucena Ramos e Eng. Agr. 

Maressa Coimbra Pereira 

QUINTA-FEIRA - 02 DE OUTUBRO 

08:15 - 09:45... Perfil Fitoquímico do Lúpulo e suas Implicações na Produção de 

Cerveja -  Eng. Agr. Flávia Myllena dos Santos Araújo 

09:45 - 10:15...Coffee break 

10:15 - 12:00...Colheita e Pós-colheita de Lúpulo: Qualidade e Estabilidade dos 

compostos de Aroma e Amargor - Eng. Agr. Taíris Duarte Vasconcelos 

12:00 - 14:00...Almoço 

14:00 - 15:45...Teoria da Produção de Cerveja: onde o lúpulo entra? – Eng. Agr. 

Gustavo do Carmo Fernandes 

15:45 - 16:15...Coffee break 

16:15 - 17:45...Práticas Sensoriais – Eng. Agr. Nuno Bento Ferreira Neto 

 

SEXTA-FEIRA - 03 DE OUTUBRO 

08:15 - 09:45...Prática: Produção de Cerveja - Eng. Agr. Gustavo do Carmo 

Fernandes 

09:45 - 10:15...Coffee break 

10:15 - 12:00...Premiações e sorteios / encerramento. 

 


